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Comunicato stampa del 1 luglio 2026 

17 nuovi Sommelier Svizzeri / Sommelière Svizzere della Birra raffor-
zano la varietà della birra in Svizzera 
Zurigo, 1 luglio 2026 – La Svizzera conta 17 nuovi sommelier e nuove sommelier della birra. 
Hanno concluso con successo il rinomato seminario specialistico «Sommelier Svizzero / Som-
melière Svizzera della Birra® – Scoprire, degustare e vende-re con successo la birra» e in futuro 
contribuiranno in tutta la Svizzera a valorizzare la cultura birraria del Paese. 

Un segnale forte per il settore birrario svizzero. 
Le nuove esperte e i nuovi esperti della birra certificati dispongono di solide competenze nei processi di 
produzione brassicola, nell’analisi sensoriale, nei profili aromatici, nella storia della birra e nella consu-
lenza alla vendita. In futuro metteranno a frutto questo know-how in esercizi gastronomici, birrifici, nel 
commercio specializzato e durante degustazioni – un valore aggiunto per le consumatrici e i consuma-
tori, che continuano ad attribuire grande importanza alla qualità, alla regionalità e alla varietà. 

Marcel Kreber, direttore dell’Associazione svizzera delle birrerie, ha reso omaggio alle diplomate e ai 
diplomati: «In qualità di sommelier della birra svizzera, trasmettete il messaggio che la birra è un bene 
culturale con una lunga tradizione e una straordinaria varietà. Il vostro impegno contribuisce in modo 
determinante a rendere questa diversità visibile e tangibile.» 

Una formazione apprezzata in tutte le regioni del Paese. 
Il seminario, organizzato da GastroSuisse in collaborazione con l’Associazione Svizzera delle birrerie 
già per la 43a volta, gode di una forte domanda in tutto il Paese – sia nella Svizzera tedesca sia nella 
Svizzera romanda e in Ticino. 

Requisiti elevati – conoscenze approfondite 
Nel corso del seminario parallelo all’attività professionale sono state approfondite, tra le altre, le seguenti 
competenze: 

• analisi sensoriale e descrizione dei diversi stili di birra 
• basi del diritto alimentare 
• competenze di consulenza relative all’assortimento di birre e al food pairing 
• elaborazione di un’offerta professionale di birre per un esercizio della ristorazione 

Le 17 diplomate e i 17 diplomati hanno superato un impegnativo esame teorico e pratico. Durante 
l’esame orale, i partecipanti hanno presentato le carte delle birre elaborate individualmente e hanno 
risposto a complesse domande poste dagli esperti. 

Ambasciatrici e ambasciatori della varietà birraria svizzera 
I nuovi sommelier della birra forniscono un importante contributo alla cultura birraria svizzera: dimo-
strano che esiste una birra adatta a ogni persona e a ogni occasione – un principio fondamentale in un 
Paese con oltre 1’000 birrifici e uno dei panorami birrari più variegati d’Europa. 
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GastroSuisse e l’Associazione Svizzera delle Birrerie si congratulano cordialmente con i 17 neo-
certificati: 
Lukas Abt (Sissach) 
Lukas Arnold (Wauwil) 
Roland Berde (Basilea) 
Marco Fuchs (Bubikon) 
Christian Gaugler (Riedholz) 
Patrik Gerber (Zurigo) 
Vasco Giacometti (Safnern) 
Andreas Gschwend (Goldach) 
Rebekka Herzog (Münchwilen) 
Tanja Johann (Uffikon) 
Guido Köppel (Guttet-Feschel) 
Susanne Köppel (Guttet-Feschel) 
Hendricus Langejans (Staufen) 
Daniel Pfiffner (Sargans) 
Julia-Kim Rupp (Lucerna) 
Immanuel Vasold (Zell LU) 
Andrea von Wyl (Horw) 

Quest’anno sono previsti un ulteriore corso nella Svizzera tedesca e uno nella Svizzera romanda. 

Per informazioni sul seminario e sulle date disponibili, consultate il sito web di GastroSuisse. 

Per ulteriori informazioni: 
Christoph Lienert 
Vicedirettore 
Associazione svizzera delle birrerie 
044 221 26 29 
christoph.lienert@getraenke.ch 
www.birra.swiss 
www.bier-sommelier.ch/it/ 
x.com/info_bier 
facebook.com/schweizerbiere/ 
instagram.com/schweizerbier/ 
 

Manuela Huwyler 
Coordinatrice di seminari / Formatrice per la forma-
zione continua 
GastroSuisse Berufsbildung 
044 377 50 52 
manuela.huwyler@gastrosuisse.ch 
www.gastrosuisse.ch 

L’ASB è stata fondata il 19 aprile 1877 ed è l’organizzazione di categoria dell’industria birraria svizzera. 
Circa 50’000 posti di lavoro sono collegati direttamente e indirettamente al settore. I birrifici membri 
dell’ASB rappresentano oltre 600 birre di qualità. L’ASB ha sede a Zurigo. 
 
GastroSuisse è l’associazione di categoria dell’ospitalità e della ristorazione in Svizzera. Fondata nel 
1891, l’organizzazione si impegna a favore degli interessi del settore. GastroSuisse è la più grande 
associazione padronale del comparto alberghiero e della ristorazione, con quasi 20’000 aziende asso-
ciate (di cui circa 2’500 hotel), organizzate in 26 associazioni cantonali e cinque gruppi professionali. 
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